
V O O R  G R O E P E N  VA NA F  1 0  P E R S O N E N  V R AG E N  W I J  
E E N  K E U Z E  U I T  M A X .  3  G E R E C H T E N  T E  M A K E N

Bij vragen over allergenen of gluten, gelieve u te richten tot het zaalpersoneel.
De samenstellingen van onze producten kunnen veranderen.

De keuken is alle dagen open tot 21:00u. 1 tafel = 1 rekening   FREE WIFI

VEGG IE

ALLERGENENKAART FRANÇAIS ENGLISH

V O L G  O N S
      

www.gc500.be

B E S T E  K L A N T,

In onze brasserie bieden we ook de mogelijkheid aan om te vieren in groep  
(familie-en bedrijfsfeesten). Ons team staat klaar om er een gedenkwaardige gebeurtenis  
van te maken. Voor meer informatie, kan u terecht op onze website of stuur een mailtje  

naar 500@grandscafes.be.

@grandcafé500 @grandcafe_500



HAPJES
Portie kaas met mosterd van De Ster 11.50

Portie salami met mosterd van De Ster 11.50

Portie koud gemengd met mosterd van De Ster 12.50

Bourgondische bitterballen (8 st.) 12.50

Loempia’s (8 st.) 12.50

Crispy chicken (8 st.) 13.50

Inktvisringen met verse tartaar 13.50

Warme mix met 2 sausjes 16.50

Luxe schotel Grands Cafés (koude en warme hapjes) 19.00

PASTA  EN  KLE INE  GERECHTEN
Spaghetti bolognaise 17.50

Vegetarische spaghetti met provençaalse groenten 17.50

Lasagne bolognaise 18.90

Penne scampi diabolique (8 st.) 28.00

Penne met kippengehakt, jonge prei en kaassaus (gegratineerd) 22.50

Macaroni met jonge Brugse kaas en meesterlijke ham 19.50

Cannelloni met ricotta, gebakken champignons en roomsaus 23.00

Croque monsieur (enkel/dubbel) (tot 17u) 13.00 / 17.00

SAL AD BOWLS
Salade met burrata, tomaat, olijfolie en balsamicocrème 23.50

Salade met lauwe feta, groene boontjes en appeltjes 23.50

Griekse salade (gemarineerde feta, paprika, olijven en gefrituurde inktvisringen) 24.00

Salade met gebakken spekjes en lauwe geitenkaas 24.90

Caesar salade (kip, croutons, ei en parmezaan) 24.50

Salade van de chef (gerookte zalm, scampi, grijze garnalen en cocktailsaus) 27.50
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VOORGERECHTEN
Tomatenroomsoep met verse balletjes 7.50

Kaaskroketten (1 st./2 st./3 st.) 11.00 / 16.00 / 21.00

Garnaalkroketten (1 st./2 st./3 st.) 13.00 / 19.00 / 25.00

Duo van kaas- en garnaalkroketten 17.50

Escargots met lookboter (12 st.) 16.90

Kroketjes van geitenkaas met zachte honing en zongedroogde tomaten 17.00

Burrata met gepelde tomaat en pesto 16.00

Rundscarpaccio met parmezaan, balsamicocrème en rucola 18.00

Gerookte zalm met toast en ajuintjes 18.00

Scampi diabolique (pikant) (5 st.) 18.00

Scampi look met melkerijboter (5 st.) 18.00

Tomaat met grijze garnalen, ei en cocktailsaus 23.00

BELG ISCHE  KL ASS IEKERS
Balletjes in tomatensaus 22.00

Belgische grondwitloof met meesterlijke ham en kaassaus 23.00

Vlaamse stoofcarbonade met mosterd van De Ster, huisbier en peperkoek 25.00

Steak tartaar (niet bereid) met garnituur 27.00

Vol-au-vent maison 25.00

Kalfstong in Madeirasaus 25.50

Varkenswangen traag gegaard 26.00

Tomaat met grijze garnalen, ei en cocktailsaus 32.00

HOOFDGERECHTEN ZEE
Fish & chips met verse tartaar 25.50

Zeebaars met mousselinesaus en wokgroenten 29.90

Gegratineerde visschotel met fijne groentjes 30.90

Tongrolletjes met garnaalsausje en fijne groenten 30.50

Zalm uit de oven met béarnaisesaus 31.00

Scampi diabolique (pikant) (8 st.) 28.00

Scampi look met melkerijboter (8 st.) 28.00



HOOFDGERECHTEN L AND 
Vegetarische balletjes met provençaalse saus 23.70

Gegrilde brochette van hoevekip 25.50

Mix grill (lams, rund, kip en varken) 27.50

Gegrilde Black Angus hamburger classic 23.50

Traag gegaarde ribs met honing of gekruid 25.80

Angus steak (180 gr.) 22.50

Angus steak (250 gr.) 28.00

Filet pur Bleu Blanc 37.50

Ierse ribeye (+/- 300 gr.) 36.00

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met frieten / krielaardappelen / kroketten / puree /  
rijst / pasta of brood en een fris slaatje

SAUZEN EN SUPPLEMENTEN 
Groene pepersaus 3.50

Champignonroomsaus 3.50

Béarnaisesaus 3.50

Provençaalse saus 3.50

Vleesjus 3.50

Extra koude garnituur 4.50

Extra warme groentjes 4.50

Extra mayonnaise/ketchup/mosterd/tartaar 1.70

Supplement voor frieten, kroketten, krielaardappelen, puree, rijst of pasta 3.70

KINDERGERECHTEN
Curryworst met 2 sausjes 14.50

Prinsenhapje 16.00

Balletjes in tomatensaus (2 st.) 16.00

Spaghetti bolognaise 15.00

Garnaalkroketje 16.00

Kaaskroketje 14.50

Crispy chicken 15.00

Al onze kindergerechten worden geserveerd met frieten / krielaardappelen / kroketten / puree /  
rijst / pasta of brood en een fris slaatje
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DESSERTEN
Chocolademousse huisgemaakt 11.50

Tiramisu huisgemaakt 12.60

Crème brûlée 11.90

Chocolademoelleux met vanille-ijs 12.90

Warme appeltaart met vanille-ijs 12.90

I J SCOUPES (huisbereid)

Coupe vanille 8.00

Coupe mokka 8.00

Dame blanche 10.00

Coupe brésilienne 10.00

Coupe advocaat 10.00

Coupe speculaas (vanille-ijs met speculaascrumble en caramelsaus) 10.40

Coupe Colonel (limoensorbet met vodka) 12.00

Coupe aardbeien (seizoen) 13.00

Limoen sorbet (lactosevrij) 7.70

Kinderijsje (vanille met smarties) 6.50

Mini dame blanche 8.00

PANNENKOEKEN EN WAFELS  (van 14u tot 17u00) 

Pannenkoeken met suiker (wit, blond of bruin) 6.50

Pannenkoeken met siroop of aardbeienconfituur 7.00

Pannenkoeken met vanille-ijs 9.00

Pannenkoeken met vanille-ijs en chocoladesaus 11.00

Wafel met bloemsuiker 6.50

Wafel met slagroom 8.50

Extra slagroom 2.00

Extra chocoladesaus 2.50

Extra bol ijs 2.50
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FR ISDR ANKEN
Chaudfontaine bruis  3.40

Chaudfontaine plat  3.40

Chaudfontaine bruis 0,5 l 6.00

Chaudfontaine plat 0,5 l 6.00

Chaudfontaine bruis 1 l 11.00

Chaudfontaine plat 1 l 11.00

Coca cola 3.50

Coca cola zero 3.50

Fanta 3.50

Sprite 3.50

Canada Dry 3.70

Gini 3.70

Royal Bliss tonic  3.70

Royal Bliss agrum  3.70

Royal Bliss pink 3.70

Schweppes touch of lime 4.10

Schweppes pink pepper 4.10

Schweppes ginger beer 4.10

Oasis 3.60

Tönissteiner citroen  4.10

Tönissteiner orange  4.10

Tönissteiner vruchtenkorf 4.10

Ice Tea original   3.70

Ice Tea green 3.70

Ice Tea zero 3.70

Minute Maid sinaasappel 3.70

Minute Maid appel 3.70

Minute Maid appel-kers 3.70

Minute Maid pompelmoes 3.70

Fristi 3.80

Cécémel 3.80

Spini 40 cl (bruis/gini)  6.90

Eskimo 40 cl (pompel/tonic)  7.20

Sinton (sinaas/tonic)  7.20
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WARME DR ANKEN
Koffie  3.50

Decafeïne 3.50

Espresso 3.50

Deca espresso 3.50

Cappuccino met melk 4.10

Cappuccino met slagroom 4.30

Deca cappuccino met melk 4.10

Deca cappuccino met slagroom 4.30

Koffie verkeerd 4.10

Deca koffie verkeerd 4.10

Latte macchiato 4.10

Warme cécémel 4.30

Warme cécémel met slagroom 5.10

Latte caramel met slagroom 6.60

Latte speculaas met slagroom 6.60

Irish koffie (whisky) 9.10

French koffie (cognac) 9.10

Italian koffie (amaretto) 9.10

Baileys koffie (Baileys) 9.10

T HEE Pip’s

North American Mint 3.50

Chamomile 3.50

Rosehip Hibiscus 3.50

Ginger Lemon 3.50

Green Tea Bancha 3.50

Earl Grey Black 3.50

Verse muntthee 4.80

Verse gemberthee 4.80
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BIEREN VAN ‘ T  VAT 
Stella 25 cl 3.40

Stella  33 cl 4.00

Leffe blond 33 cl 4.50

Triple d’Anvers 33 cl 5.00

Triple Karmeliet 25 cl 4.00

La Chouffe 33 cl 5.30

BIEREN OP  FLES
Leffe bruin 33cl 4.50

Duvel 5.30

Cornet 4.90

Kasteelbier bruin 5.30

Kriek Lindemans 3.90

Rodenbach  4.10

Liefmans on the rocks 4.60

Hoegaarden 3.40

Hoegaarden rosé 3.70

Westmalle Dubbel 5.30

Westmalle Tripel 5.30

Orval 5.60

Omer 4.70

Chimay blauw 9° 5.60

Rochefort 8° 5.60

St. Bernardus Abt 12 5.60

BIEREN ALCOHOL-ARM
Stella N.A. 3.40

Leffe blond 0,0% 4.50

Liefmans on the rocks 0,0% 4.60

Sportzot 0,4% 4.60

Cornet Oaked 0,3% 4.90

Tripel Karmeliet 0,4%    5.20

Hoegaarden rosé 0,0% 3.70
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APER I T IE VEN
Spumante Extra Dry 8.00

Aperol spritz van ’t vat 8.90

Kir 7.00

Kir Royale 8.50

Campari 7.20

Negroni 11.50

Pisang Ambon 7.20

Martini Bianco  7.00

Martini Rosso 7.00

Martini Bellini 7.00

Porto rood 7.00

Porto wit 7.00

Pineau des Charentes 7.00

Sherry dry 7.00

Picon witte wijn 7.00

Ricard 7.00

+ Toeslag frisdrank

G INS
Bombay 8.50

Hendrick’s 12.00

Pink 47 9.50

+ Toeslag frisdrank

APER I T IE VEN 0,0%

Spritz van het huis 0,0% 7.00

Pisang Ambon orange 0,0% 7.00

Campari orange 0,0% 7.00

Virgin Mojito 0,0% 7.00

Crodino Biondo 0,0% 6.00

Crodino Biondo 0,0%  met tonic 9.60

Crodino Biondo 0,0% met sinaas 9.60

Tanqueray Gin 0,0% met tonic 8.90
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STERKE  DR ANKEN
Amaretto  8.50

Cointreau  8.50

Baileys  8.50

Calvados 8.50

Grand Marnier  8.50

Cognac Courvoisier VSOP 10.50

Bacardi Superior 9.00

William Lawson whisky 8.50

Highland park whisky (10y)  10.50

Sambuca 9.00

Grappa 9.00

Armagnac 9.00

Limoncello 8.50

Jonge Bols jenever 4.40

Eristoff vodka  10.50

Omerta rum 9.00

+ Toeslag frisdrank
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WIT TE  W I JNEN
Mondevin Chardonnay Jérome Vic 
Frankrijk, Languedoc-Roussillon, 100% Chardonnay
Deze wijn geeft een fijne combinatie van enerzijds frisheid, alsook de typische  
rondheid van de Chardonnay druif.  

Glas 6.50

1/4 l 11.00

1/2 l 21.00

Fles 32.00

Mondevin Sauvignon Blanc Pomerols
Frankrijk, Languedoc-Roussillon, 100% Sauvignon
Fris in de mond, met aroma’s van citrusvruchten. Een lange frisse afdrank  
met tonen van exotisch fruit.

Glas 6.50

1/4 l 11.00

1/2 l 21.00

Fles 32.00

Borgo Molino Ciari Pinot Grigio 
Italië, Veneto, 100% Pinot Grigio
De kleur van deze witte wijn is strogeel en heeft geurige aroma’s van sappige appels,  
witte bloemen en kweekperen. De smaak is zeer harmonieus, perfect in balans.

Fles 35.00

Quinta Couselo Rias Baixas Rosal
Spanje, Rias Baixas, 90% Albarino, 10% Caino Blanco
Heldergele wijn met intense geur van aromatische bloemen en een sterk parfum van 
balsamico. In de mond zeer fris, bloemig, mondvullend met lange afdrank. Lekker bij 
rijkelijke visgerechten.

Fles 39.00

Cantine San Marzano Edda Bianca
Italië, Puglia, 100% Chardonnay
Een complexe witte wijn, vol mediterrane tonen. Heeft 4 maanden lagering op houten 
vaten gehad. Ideaal bij lichte voorgerechten en vis.

Fles 42.00

Henri Bourgeois Sancerre Grande Réserve	
Frankrijk, Loire, 100% Sauvignon Blanc
Henri Bourgeois is één van dé referenties in de Sancerre. In de mond onthult hij  rijkdom 
en breedte, complexiteit en lengte. De Grande Réserve past perfect bij vele gerechten: vis, 
wit vlees en kazen.

Fles 51.00

BUBBELS
Montelvini Promosso Spumante Extra Dry 
Italië, Veneto

Glas 8.00

Fles 40.00

Champagne Mandois Blanc de Blancs 
Frankrijk, Champagne, 100% Chardonnay
Schitterend en helder goud met rijke bubbels. De soepele aanzet in de mond wordt geken-
merkt door een grote mineraliteit die afkomstig is van de kalkrijke ondergrond en eindigt 
met een romige en lichtelijk vanillehoudende Champagne.

Fles 65.00
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ROSÉ  W I JNEN
Mondevin Rosé de Syrah Pomerols
Frankrijk, Languedoc-Roussillon, 100% Syrah
Heldere en intense kersenkleur typeert deze rosé wijn. Een gestructureerde frisse rosé  
met een zachte balans.

Glas 6.50

1/4 l 11.00

1/2 l 21.00

Fles 32.00

UP Ultimate Provence Rosé		
Frankrijk, Provence, 30% Cinsault, 30% Grenache, 30% Syrah, 10% Rolle
Niet enkel de fles is super, ook de inhoud kan tellen. Combineer deze wijn best met  
zeevruchten, salades, pasta en goed gezelschap!

Fles 45.00

RODE  WI JNEN
Mondevin Merlot Jérome Vic		
Frankrijk, Languedoc-Roussillon,100% Merlot
Deze wijn heeft een ronde, volle smaak, waarbij de tannines licht waarneembaar zijn.

Glas 6.50

1/4 l 11.00

1/2 l 21.00

Fles 32.00

Palagetto Chianti Colli Senesi		
Italië, Chianti, 85% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino, 5% Merlot
Rijping in eiken vaten. Een intens robijnrode kleur met een fris, fruitig en rond aroma. 
Deze wijn is heerlijk met diverse vleesbereidingen, typisch Italiaanse gerechten en kazen.

Fles 36.00

Cantele Primitivo		
Italië, Puglia, 100% Primitivo 
Prachtige volle wijn met  zeer vriendelijke tannines, vol en boordevol rijp fruit.

Fles 40.00

San Marzano Collezione 
Italië, Puglia
Een intense expressieve wijn, robijnrood met paarse accenten. Intens in de mond met 
veel structuur en zachtheid. Lange afdronk. Perfect bij rood vlees en wild.

Fles 48.00

Château La Marzelle, Saint-Emilion GCC
Frankrijk, Bordeaux, 75% Merlot, 5% Cabernet Sauvignon, 20% Cabernet Franc
Dit wijnhuis beslaat 17 ha op de Haute Terrasse de Saint-Emilion, samen met Pétrus en 
Cheval Blanc. 12 tot 18 maand gerijpt in eikenhouten vaten. In de mond een krachtige 
aanzet van zwart fruit en een lange licht kruidige afdronk.

Fles 67.00


